Gellelen
s TUO0

amstag, 20.04.2024 findet im
mme ein Koch-

vent der besonderewn.

Unter profess'ion@An eitung- -,

von Markus Maicher zaubern .

und geniefien Sie ein
fruhlingshaftes Festessen.

)
P

Und Sie tun auch noch was Gutes: Kbeh Markus Maicher
" Denn der Erlés kommt dem Kinder- : SN
. 'g“ar_la%H.l. Geist zu Gute!

\\__ | \\30,94.2024, 15:00 Uhr
~ =~ ~ EIf ca. 22:00 Uhr
Menti

Mauseohrensalat mit gegrilltem, demme Kl'.icl;en, Kémber-
jungen, griinen Spargel briicke 7, Vellmar
Himbeervinaigrette

Schweinemedaillons im Speck-

20 €
mantel, regionalem Spargel an Pro Person

Sauce Hollandaise und

i Salzkartoffeln telefonisch unter 0561-86190010
- Panna cotta mit per Mail: il?fo@demme-kueche.de
‘] Rhabarberkompott W

demme Kichen, Kamperbricke 7, 34246 Vellmar, Tel. 0561-86190010
info@demme-kueche.de, www.demme-kueche.de



